
ช่ือผลิตภัณฑ์ : หมายเลขเอกสาร : SP-FN-551

รหัสผลิตภัณฑ์ : วันที่มีผลบังคบัใช้ : 11/06/2021

Revision : วันที่แก้ไข : 28/05/2021

ลูกค้า :

ค าอธิบายผลิตภัณฑ์ :

ส่วนประกอบโดยประมาณ :

รูปแบบการบรรจุ :

รูปทรง :

กวา้ง (W) :

อายุผลิตภัณฑ์ : ระยะเวลา (วัน) ยาว ( L) :

แช่แขง็ (Frozen) 180 สูง (H) :

แช่เยน็ (Chill) 5 น ้าหนกั (Wt) :

อุณหภูมิปกติ (Ambient) N/A

สภาวะการท าละลาย : Brix :

pH :

ความหนืด :

น ้าหนกั (Wt) :

วิธีการอุ่น :

สี :

กล่ิน :

รสชาติ :

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษทัซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลูกค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

F-GRD-02  Rev.06 (30/10/20)

ข้อก าหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

Cake-Keto Cheesecake With Red Berries Sauce (Box-8Pack)(Pack-1Set)/ คีโตชีสเคก้กบัซอสเรดเบอร์ร่ี

204488 (PD: 204487)

00

STD

คีโตชีสเคก้กบัซอสเรดเบอร์ร่ี รูปทรงชีส ปราศจากน ้าตาล ขนมเพ่ือสุขภาพ ส่วนฐาน
ประกอบไปดว้ยแป้งอลัมอนดแ์ละแป้งมะพร้าว คลุกเคลา้ดว้ยเนยชั้นดี อบจนหอมละมุน 
ดา้นบนเป็นครีมชีสเน้ือเนียน นุ่มละมุนล้ิน ทานคู่กบัซอสเรดเบอร์ร่ี สูตรไม่มีน ้าตาล เพ่ิม
รสชาติเขม้ขน้เปร้ียวอมหวาน ผลิตจากผลเบอร์ร่ีสีแดง ทั้งสตรอเบอร์ร่ี และราสเบอร์ร่ี 
ผสานรสชาติไดอ้ยา่งลงตวั

คโีตชีสเค้ก : นม 31.6% ครีมชีส 19.0% วิปป้ิงครีมจากไขมนัพืช 15.8% เนย 14.8% แป้ง
มะพร้าว 5.1% อลัมอนด ์3.0% สารให้ความหวานแทนน ้าตาล (INS955, INS968) 2.6% เจ
ลาติน 1.3% เจือสีสงัเคราะห์ (INS160a(i)

ซอสเรดเบอร์ร่ี : เบอร์ร่ี (สตรอเบอร์ร่ี, ราสเบอร์ร่ี) 88.2% สารให้ความหวานแทนน ้าตาล 
(INS955, INS968) 10.2% เจือสีสงัเคราะห์ (INS102, INS124)

วัตถุเจือปนอาหาร : INS262(i), INS297, INS322(i), INS330, INS410, INS412, INS415, 
INS428, INS460(i), INS466, INS471, INS472b, INS551, มอลโตเดกซ์ตริน

สารก่อภูมิแพ้ :

อุณหภูมิ (OC) 5.8-6.8 ซม.

≤ -18 °C 2.5-3.5 ซม.

2-5 °C 48-58 กรัม/ช้ิน

ฉลากระบุ : มีถัว่เหลือง, นม  และอาจมี ถัว่ลิสง, ไข่, ปลา, กุง้, ซลัไฟต ์

เอกสารกระบุ : มีถัว่เหลือง นม นทัยนืตน้ และอาจมี ธญัพืชท่ีมีกลูเตน งา ปลา ไข่ กุง้ ซลั
ไฟต ์ถัว่ลิสง ข้ึนฉ่าย มสัตาร์ด

- เคก้ 1 ช้ินและซอส 1 ถว้ย/1 แพค
- 1 แพค/กล่องพลาสติก
- 8 กล่องพลาสติก/กล่องลูกฟูก
- 8 แพค/กล่องลูกฟูก

สภาวะการเก็บและการขนส่ง : -เก็บรักษาท่ีอุณภูมิแช่แขง็ประมาณ ≤ -18 °C
- บรรจุภณัฑค์วรอยูใ่นสภาพดี ไม่ไดรั้บความเสียหายหรือแตกหกัและมีการติดฉลากสินคา้
แสดงวนัหมดอายบุนบรรจุภณัฑด์า้นนอกและดา้นใน
 - สินคา้ควรอยูใ่นสภาวะแช่แขง็

ลักษณะทางกายภาพของคโีตชีสเค้ก :

รูปทรงสามเหล่ียม

5.3-6.3 ซม.

N/A ลักษณะทางประสาทสัมผสั :

ข้อก าหนดพิเศษ : - หากสินคา้ท าละลายแลว้ห้ามน ากลบัมาแช่แขง็อีกคร้ัง เน่ืองจากจะส่งผลต่อลกัษณะเน้ือ
สมัผสัของผลิตภณัฑแ์ละเส่ียงต่อการเส่ือมเสียของผลิตภณัฑ์
- หากน าพลาสติกปิดหน้ากล่องออกแลว้ ควรเก็บสินคา้ในภาชนะบรรจุปิดสนิท
- ไม่เก็บสินคา้ร่วมกบัสินคา้ชนิดอ่ืน

สีครีม, สีน ้าตาล, สีแดง

ชีส, อลัมอนด,์ เบอร์ร่ี

หวานและเปร้ียว

N/A ลักษณะทางกายภาพและเคมีของซอสเรดเบอร์ร่ี :

- การท าละลายสินคา้ควรวางสินคา้ให้อยูใ่นสภาวะแช่เยน็ 
(อุณหภูมิ 2-5 °C) เป็นเวลาอยา่งน้อย 2 ชัว่โมง หรือจนกว่าสินคา้จะท าละลายอยา่งสมบูรณ์

18-20

3.5-3.9

4.0-5.0 ซม.

17-18 กรัม/ถว้ย



ภาพเกณฑ์การยอมรับ Keto Cheesecake With Red Berries Sauce / คีโตชีสเค้กกับซอสเรดเบอร์ร่ี ลักษณะต่างๆ

1. ระดับสี (Colour Chart) ของชีสเค้ก

2. ระดับสี (Colour Chart) ของฐานครัมมะพร้าว

3. ระดับสี (Colour Chart) ของซอสเรดเบอร์ร่ี

4. ลักษณะทีส่ามารถยอมรับได้ (Accepted)

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษทัซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลูกค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

F-GRD-02  Rev.06 (30/10/20)

ข้อก าหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิม่เติม

ลกัษณะรู และ/หรือ รอยแหว่ง ดงัภาพ ซ่ึงเป็นลกัษณะปกติของสินคา้ท่ีเกิดจากฟองอากาศตามธรรมชาต ิและขนาดน้อยกว่าหรือเท่ากับ 1 ซม.

Pantone Rejected (Too Light) Min Accepted Target Max Accepted Rejected (Too Dark) 

Pantone Max Accepted Rejected (Too Dark) Min Accepted Target 

Pantone Min Accepted Rejected (Too Light) Target Max Accepted Rejected (Too Dark) 



ภาพเกณฑ์การยอมรับ Keto Cheesecake With Red Berries Sauce / คีโตชีสเค้กกับซอสเรดเบอร์ร่ี ลักษณะต่างๆ
4. ลักษณะทีส่ามารถยอมรับได้ (Accepted) (ต่อ)

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษทัซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลูกค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

ข้อก าหนดเพิม่เติม

ลกัษณะชีสเคก้ดา้นขา้งยบุเขา้เล็กนอ้ยซ่ึงเกิดจากพมิพ์

ฐานครัมมีรอยแตกขนาดน้อยกว่าหรือเท่ากับ 1.5 ซม. และไม่เกิน 2 จุดต่อช้ิน

F-GRD-02  Rev.06 (30/10/20)

ข้อก าหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ฐานครัมส่วนมุมสามเหล่ียมปลายช้ินมีรอยแหว่งขนาดน้อยกว่าหรือเท่ากับ 1 ซม.

พบชีสบนชั้นฐานครัมมะพร้าว



ภาพเกณฑ์การยอมรับ Keto Cheesecake With Red Berries Sauce / คโีตชีสเค้กกับซอสเรดเบอร์ร่ี ลักษณะต่างๆ
4. ลักษณะทีส่ามารถยอมรับได้ (Accepted) (ต่อ)

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษทัซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลูกค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

ข้อก าหนดเพิม่เติม

ฐานครัมมะพร้าวไม่สม ่าเสมอ

F-GRD-02  Rev.06 (30/10/20)

ข้อก าหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ลกัษณะปกติ (หนา้ชีสมีลกัษณะรูท่ีแตกต่างกนั ซ่ึงเกิดจากพิมพ ์ดงัรูป)

พบฐานครัมนูน และ/หรือ นูนสูงข้ึนมาบนชั้นชีสไม่เกิน 0.5 ซม.

ลกัษณะชีสเคก้ดา้นขา้งนูนออกเล็กนอ้ยซ่ึงเกิดจากพิมพ์



ภาพเกณฑ์การยอมรับ Keto Cheesecake With Red Berries Sauce / คีโตชีสเค้กกับซอสเรดเบอร์ร่ี ลักษณะต่างๆ
5. ลักษณะทีไ่ม่สามารถยอมรับได้ (Rejected)

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษทัซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลูกค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

ลกัษณะรู และ/หรือ รอยแหว่ง ดงัภาพ ซ่ึงเกิดจากการขีดข่วน

พบฐานครัมนูน และ/หรือ นูนสูงข้ึนมาบนชั้นชีสเกิน 0.5 ซม.

F-GRD-02  Rev.06 (30/10/20)

ข้อก าหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิม่เติม

ฐานครัมมะพร้าวมีลกัษณะไม่เรียบ ดงัรูป

ลกัษณะรู และ/หรือ รอยแหว่ง ดงัภาพ ซ่ึงเป็นลกัษณะปกติของสินคา้ท่ีเกิดจากฟองอากาศตามธรรมชาติมขีนาดมากกว่า 1 ซม.



ภาพเกณฑ์การยอมรับ Keto Cheesecake With Red Berries Sauce / คีโตชีสเค้กกับซอสเรดเบอร์ร่ี ลักษณะต่างๆ
5. ลักษณะทีไ่ม่สามารถยอมรับได้ (Rejected) (ต่อ)

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษทัซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลูกค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

ซอสเรดเบอร์ร่ีเป้ือนฝาถว้ย

ข้อก าหนดเพิม่เติม

ฐานครัมมีรอยแตกขนาดมากกว่า 1.5 ซม.

ส่วนชีสหลุดออกจากฐาน

พบชีสไหลคลุมจนไม่เห็นชั้นฐานครัมมะพร้าว

F-GRD-02  Rev.06 (30/10/20)

ข้อก าหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)



มี

(Contain)

อาจมี

(May Contain)

ไม่มี

(Not Contain)

      3.9 อ่ืนๆ (Other) ระบุ (Please Specify)....................................................................................

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษทัซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลูกค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

1. ถั่วลสิงและผลติภัณฑ์ (Peanut and Peanut Products)

2. ถั่วเหลืองและผลติภัณฑ์ (Soybean and Soybean Products)

3. ถั่วเปลือกแข็งและผลติภัณฑ์ (Tree Nut and Tree Nut Products)

      3.1 แมคคาเดเมีย (Macadamia)
      3.2 วอลนทั (Walnuts)
      3.3 อลัมอนด ์(Almonds)

F-GRD-02  Rev.06 (30/10/20)

ข้อก าหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิม่เติม

รายการอาหารก่อภูมิแพ้

(14 Major Food Allergen List)

5. เมลด็งาและผลติภัณฑ์ (Sesame Seeds and Sesame Seed Products)

6. ขึน้ฉ่าย พืชตระกลูเดยีวกนักบัขึน้ฉ่าย และผลติภัณฑ์ (Celery, Umbelli farae family and Products)

7. ธัญพืชที่มีกลูเตน  (Cereal containing gluten)

     7.1 ขา้วสาลี (Wheat)
     7.2 ขา้วบาร์เลย ์(Barley)
     7.3 ขา้วโอต๊ (Oat)

      3.4 พีแคน (Pecan)
      3.5 เมด็มะม่วงหิมพานต ์(Cashew nut)
      3.6 มะพร้าว (Coconut)
      3.7 เฮเซลนทั (Hazelnut)
      3.8 ถัว่บราซิล (Brazil nut)

4. ถั่วลูปินและผลติภัณฑ์ (Lupin, Lupin Products and ถั่วในตระกลู Luoinus sp.)

13. ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ และซัลไฟต์ (Sulfer Dioxide and Sulfite)

14. มัสตาร์ดและผลติภัณฑ์ (Mustard/Mustard Seed and Products)

    9.3 อ่ืนๆ (Other) เช่น กั้ง (Crayfish, Mantis shrimp)  ระบุ (Please Specify)...................................
10. สัตว์น า้จ าพวก หอย, ปลาหมึก และผลติภัณฑ์ (Mollusk and Mollusk Products)

   10.1 หอย (Shellfish) เช่น หอยฝาเดียว (Univalve), หอยสองฝา (Bivalve), หอยเชลล ์(Scallop)
   10.2 ปลาหมึก (Squild, Octopus, Cephalopods) เช่น ปลาหมึกกระดอง (Cuttlefish)
11. นมและผลติภัณฑ์ (Milk and Dairy Products) รวมทั้ง Lactose

12. ไข่และผลติภัณฑ์ (Egg and Egg Products)

     7.4 แป้งไรย ์(Rye Flour)
     7.5 อ่ืนๆ (Other) ระบุ (Please Specify)....................................................................................
8. ปลาและผลติภัณฑ์ (Fish and Fish Products)

9. สัตว์น า้จ าพวก กุ้ง, ปู และผลติภัณฑ์ (Crustaceans and Crustaceans Products) 

    9.1 กุง้ (Shrimp, Prawn, Loster)
    9.2 ปู (Crab)


